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JULIO ROBERTO PEREZ GALLARDO
Dirección: Residencial Agua Dulce II Etapa, No. I-11
Email: juliorobertop99@gmail.com
Teléfono: (504) 9855-4706 Honduras
					(805) 722-7871 Estados Unidos
Nacionalidad: Hondureño

Experiencia Académica

2017-2021: UNITEC - Universidad Tecnológica Centro Americana, Tegucigalpa, Honduras
Licenciatura en Gastronomía


2011-2016 Elvel School, Tegucigalpa, Honduras 
Bachiller en Ciencias y Letras


Experiencia Laboral

Hotel Ritz-Carlton Bacara, Santa Barbara California, USA

Posición:			Cocinero
Funciones:		Preparacion de Alimentos para los Huespedes y Eventos. Chef de Parrilla, Pizzas, Ensaladas
Desde:			Agosto 2023
Hasta:			Agosto 2024

Nemacolin Woodlands Resort, Farmington, Pennsylvania, USA

Posición:			Cocinero
Funciones:	Preparacion de Alimentos para los Huespedes y Eventos. Chef de Parrilla, Pizzas, Ensaladas
Desde:			Enero 2022
Hasta:			Enero 2023


Rojo Verde y Ajo, Tegucigalpa, Honduras

Posición:			Chef – Practica Requerida por UNITEC (480 horas)
Funciones:		Preparacion de Ordenes para los Clientes, Recepción y Almacenaje de Productos. 
Desde:			Octubre 2021
Hasta:			Diciembre 2021


Finca 8, Tegucigalpa, Honduras

Posición:			Asistente de Cocina – Práctica Requerida por UNITEC (80 horas)
Funciones:			Preparacion de Ordenes, Inventarios, Almacenaje de Productos
Desde:			Julio 7, 2021
Hasta:			Julio 25, 2021

Rogala, S.A., Tegucigalpa Honduras

Posición:			Jefe de Mercadería y Bodega
Funciones:		Elaboración de Catálogo de Productos, Supervisor de Bodega, Control de Despachos de Mercadería
Desde:			Octubre 2020
Hasta:			Abril 2021


Mr. Crepe, Tegucigalpa, Honduras

Posición:			Cocinero
Funciones:			Preparacion de Ordenes, Recepción y Almacenaje de Productos
Desde:			Diciembre 2019
Hasta:			Enero 2020


Hacienda Real, Tegucigalpa, Honduras

Posición:			Asistente de Cocina – Práctica Requerida por UNITEC (80 horas)
Funciones:			Cocinero de Parrilla y Cocina General.
Desde:			Diciembre 2018
Hasta:			Enero 2019






La Negrita Restaurante, Tegucigalpa, Honduras

Posición:			Asistente de Cocina – Práctica Requerida por UNITEC (320 horas)
Funciones:		Preparacion de Alimentos para los Clientes, Control de Inventarios, Asistente de Meseros y Bar
Desde:			Octubre 2018
Hasta:			Diciembre 2018

Hotel Hyatt Place, Tegucigalpa, Honduras

Posición:			Asistente de Cocina – Práctica Voluntaria
Funciones:		Preparacion de Alimentos para los Clientes, Producción, Control de Inventarios.
Desde:			Enero 2018
Hasta:			Marzo 2018

Cristina´s Catering, Tegucigalpa, Honduras 
Posición:			Asistente de Cocina (Trabajos Temporales)
Funciones:			Cocinar y Servir para Eventos.
Desde			Enero 2018
Hasta:			Diciembre 2021


Cursos y Seminarios

Universidad Politécnica
de Ingeniería		Mentalidad Emprendedora, April 2021
UNITEC		Serve Safe Certificado Internacional, Julio 2021
Hotel Paseo Miramontes		Emprendedor a Empresario, Noviembre 2018
INFOP		Manipulacion de Alimentos, Noviembre 2018
INFOP		Comida Navideña, Noviembre 2018
INFOP		Inteligencia Emocional Noviembre 2016
INFOP		Autoestima, Noviembre 2016
INFOP			Basico, Intermedio y Nivel Avanzado, Agosto a Octubre 2016
Dale Carnegie Training		Generation Next Dale Carnegie Training for Young Adults, 
		Julio a Agosto 2015
Dale Carnegie Training		Generation Next Dale Carnegie Training for Young Adults, 
		Febrero a Marzo 2012

Actividades de Servicio a la Comunidad


  Restaurante Nueve Patrias	Escuela de Gastronomía UNITEC.  											Cocinero Voluntario, Abril a Junio 2023

Operación Sonrisa Honduras	Cocinar para los Médicos del Hospital San Felipe, Enero 2019

Elvel School	Campaña Educación Adulta, Septiembre 2015 – May 2016

Operación Sonrisa Honduras	Colaboración en: “Kilómetros por Sonrisas”, 
	Septiembre 2015

Lenguajes

Inglés				100% Oral y Escríto
Alemán			40% Oral y Escríto			


Habilidades	Trabajo en Equipo, Colaboración, Adaptabilidad, Deseo de Aprender, Lenguajes


Valores	Honestidad, Integridad, Puntualidad, Responsabilidad, Solidaridad
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