
nayaralara760@gmail.com

Danli, El Paraiso 

(504)9978-8576

PERFIL
Ingeniera en Tecnología Alimentaria con experiencia en monitoreo y evaluación de proyectos, regulación sanitaria,
inocuidad alimentaria y control de calidad. He participado en procesos de seguimiento técnico, cumplimiento
normativo y supervisión operativa, desarrollando habilidades en organización, gestión de información y mejora de
procesos. 
EDUCACION

 Ene 2019 - Nov 2020Bachiller en Ciencias y Humanidades

 Ene 2021 - Jun 2025Ingeniero en Tecnología Alimentaria
Universidad Nacional de Agricultura
Formación orientada al control de calidad e inocuidad alimentaria, procesamiento de alimentos, análisis
microbiológico y gestión de procesos agroalimentarios.

Instituto Departamental de Oriente
Formación académica enfocada en ciencias, comunicación, análisis lógico y desarrollo de habilidades para el
trabajo en equipo, organización y resolución de problemas.

ISMELYN NAYARA LARA 
INGENIERA EN TECNOLOGÍA ALIMENTARIA

EXPERIENCIA 

Ene 2025 - Abr 2025
Asistente Técnica en Vigilancia y Fiscalización Sanitaria (Practica profesional) Agencia
de regulación Sanitaria 

May 2025 -Dic 2025Técnico de Monitoreo y Evaluación - Bono Tecnológico Productivo

Dic 2025 - Marz 2026Coordinadora de Calidad e Inocuidad Alimentaria - Inversiones Krolaviz

Revisión y análisis de expedientes técnicos para trámites de registros sanitarios de alimentos.
Verificación del cumplimiento de normativas sanitarias, etiquetado y documentación técnica.
Apoyo en inspecciones y visitas técnicas para evaluación de cumplimiento regulatorio.
Aplicación de lineamientos y procedimientos establecidos por la autoridad sanitaria.

Seguimiento y monitoreo de indicadores de ejecución de proyectos.
Consolidación, análisis y actualización de bases de datos.
Apoyo en elaboración de reportes técnicos y seguimiento de metas.
Verificación en actividades de campo y seguimiento a productores beneficiario

Supervisión del cumplimiento de normas de higiene, inocuidad y buenas prácticas
de manufactura (BPM).
Verificación de procesos de almacenamiento y despacho de producto terminado.
Seguimiento a control de calidad e inocuidad en procesos operativos.
Apoyo en implementación y cumplimiento de procedimientos de calidad.

HABILIDADES

Idiomas:

Certificaciones:

Inglés (Básico técnico), Español (Nativo)

Manipulación Segura de Alimentos ARSA, 2025. Inocuidad de alimentos INFOP, 2025. Formulación y Evaluación de
Proyectos de Inversión INFOP, 2025. Franquicias INFOP, 2025. Administración del mantenimiento INFOP, 2026.
Distribución logística INFOP, 2026.

Inocuidad alimentaria, normativas sanitarias vigentes, Manejo de equipos de laboratorio, Trámites para licencias y
registros sanitarios, Microsoft Office (Excel, Word, PowerPoint), Power BI, INFOSTAT, Analisis Sensorial



REFERENCIAS 

Ing Marlon Lopez (jefe inversiones krolaviz):  8847-5646
Angela Chain (jefe bono tecnologico): 8780-8668
Ing. Ana Marroquin (Amiga): 9294-2598
Sandra Licona (Madre): 8904-0563


	ISMELYN NAYARA LARA
	INGENIERA EN TECNOLOGÍA ALIMENTARIA
	PERFIL
	EDUCACION
	Ingeniero en Tecnología Alimentaria
	Ene 2021 - Jun 2025
	Bachiller en Ciencias y Humanidades
	Ene 2019 - Nov 2020

	EXPERIENCIA
	Coordinadora de Calidad e Inocuidad Alimentaria - Inversiones Krolaviz
	Dic 2025 - Marz 2026
	Técnico de Monitoreo y Evaluación - Bono Tecnológico Productivo
	May 2025 -Dic 2025
	Asistente Técnica en Vigilancia y Fiscalización Sanitaria (Practica profesional) Agencia de regulación Sanitaria
	Ene 2025 - Abr 2025

	HABILIDADES
	Idiomas:
	Certificaciones:


	REFERENCIAS

