Datos Personales

NOMBRE:

Fecha de Nacimiento:
Lugar de Nacimiento:

Nacionalidad:
Identidad No.:
Estado Civil:
Domicilio:

Teléfono:
Correo Electronico:

Estudios Realizados

CURRICULUM VITAE

MELISSA MARGARITA AGUILAR RIVERA
14 de marzo de 1980

Tegucigalpa MDC, Francisco Morazan
Hondurefia

0801-1980-07599

Soltera

Col. San José de la Pena, Sector D, Casa 1305,
Comayagiiela

3390-3131

dnol4@yahoo.com

Estudios en Gastronomia Academia Culinaria Hondurenia

Titulo Obtenido

Marzo 2025 a mayo 2026
Pendiente obtencion Cocinero

Educacion Universitaria Universidad Tecnologica Centroamericana

Titulo Obtenido

(UNITEC), Tegucigalpa
2010-2012
Master en Finanzas

Educacion Universitaria Universidad Nacional Autonoma de Honduras

Titulo Obtenido

(UNAH), Tegucigalpa
1998-2003
Licda. En Contaduria Publica y Finanzas

Educacion Secundaria: Instituto Central Vicente Caceres

Titulo Obtenido

Tiloarque, Comayagiiela
1992-1997
Perito Mercantil y Contador Publico



Educacion Primaria: Escuela Urbana Mixta Paquita Guerrero Viuda

de Lardizébal, Comayagiiela
1986-1991

Experiencia Profesional

a) Desde el 21 de septiembre de 2009 a la fecha, laborando como Auditor Financiero, en

SERCOM de Honduras (Claro).

b)Desde el 28 de enero de 2004 al 18 de septiembre de 2009, laborando, primero en el

puesto de Asistente de Auditoria y posteriormente como Semisenior de Auditoria y

Senior I de auditoria, en la firma auditora Deloitte.

c) Practica Profesional Universitaria, realizada en la firma auditora Deloitte,

desempefiando el puesto de Asistente de Auditoria, desde el 1 de septiembre de 2003
hasta el 27 de enero de 2004.

d) Capacitadora de Normas Internacionales de Informacion Financiera (NIIF), en los

seminarios de la Universidad Nacional Autonoma de Honduras en el 2008.

Entre las actividades mas importantes que realicé en mis estudios de cocina estan:

1.

Elaboracion de diversas recetas de comida salada y postres (ceviches, alitas, pizza,
focaccia, brownies, temperado de chocolate, salsas estilo francés, arroz Cantones,
mariscadas, tiramisd, pan de banano, costillas de cerdo con rub seco, pasta fresca,
langosta termidor, pollo al horno, arroz navidefio, puré de camote, puré de papas,
rollos de pavo, sopa de caracol, sushi California, salmén glaseado, cheese cake frio,
pulpo, pastel 3 leches, lomo saltado, causa peruana, etc.).

Estandarizacion de recetas, mediante elaboracion de fichas técnicas de costos.

Evaluaciones practicas, de un ment completo (entrada, plato fuerte y postre), con
asignacion de ingredientes y degustacion de invitados.

Evaluacion de creacion del ment de un restaurante de comida Mexicana, con el logo
y nombre del restaurante; evaluacion practica de degustacion de entrada, plato fuerte
y postre, con la elaboracion de las fichas técnicas de costos de cada uno.

. Preparacion del mise en place, para la elaboracion de las recetas.

Entre las actividades mas importantes que realizo en mi trabajo estan:

1.

Realizar la planeacion de la auditoria, mediante recorridos transaccionales, para
obtener un entendimiento del proceso a ser auditado, para disefiar y planificar las
pruebas y procedimientos de auditoria a evaluar, considerando los riesgos y controles
asociados.

Desarrollar pruebas de auditoria conforme al Programa de Trabajo disefiado, que
incluye la evaluacién de riesgos asociados al proceso auditado y obtener las



evidencias, para verificar la razonabilidad de las cifras presentadas en los estados
financieros y evaluar si los controles funcionan con eficiencia y eficacia, de
conformidad con las politicas y procedimientos establecidos.

3. Evaluar el disefio y ejecucion de los controles SOX a nivel de entidad y financieros
por parte de las areas involucradas, para comprobar que el control interno es efectivo
y eficiente, utilizando narrativas y matrices de riesgos y controles regionales.

4. Elaborar informes de auditoria que describan los Hallazgos y Nivel de Riesgo, para
comunicar a la gerencia correspondiente los resultados obtenidos y establecer
acciones correctivas, con el fin de mitigar riesgos y mejorar los procesos.

5. Planificar y realizar la inspeccion fisica de activos de propiedad, planta y equipo.

6. Coordinar y participar en el levantamiento fisico de inventarios.

7. Coordinar y ejecutar revisiones especiales, para atender requerimientos corporativos
solicitados por la Direccion Regional de Auditoria Interna y Gerencias locales.

8. Dar seguimiento a la implementacion de las acciones correctivas, acordadas con las
gerencias responsables de la remediacion de las observaciones de auditoria realizadas.

Conocimientos v Cursos Recibidos

e Manejo de programas de Microsoft Office: Word, Excel y Power Point.

e Programas de Auditoria: AS2 y SIAM (Sistema de Auditoria de América Movil).

e Manejo basico de SAP en generacion de reporteria y consultas de modulos.

e Conocimientos intermedios de inglés, 10 niveles de inglés en el IHCI.

e Seminario de Normas Internacionales de Informacion Financiera y Normas

Internacionales de Auditoria para Formadores, patrocinado por el Colegio de
Profesionales Universitarios en Contaduria Publica, financiado con fondos del BID.
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