
XAMIRY BEJARANO
Cocinera | Atención al Cliente (Mesera)

(504) 9260-5169

xamirybejarano23456@gmail.com

Col. Espíritu Santo, El Carrizal.

Cocinera y mesera con experiencia en
cocina de hotel y restaurante. Manejo
de preparación de alimentos, atención
al cliente, toma de pedidos y servicio
en mesa. Me adapto al trabajo bajo
presión y en equipo, brindando un
servicio rápido y eficiente. Busco una
oportunidad para seguir creciendo en
el área de cocina o servicio.

Disponibilidad inmediata y
disposición para horarios rotativos.

CONTACTO

HABILIDADES
• Atención al cliente
 • Trabajo en equipo
 • Trabajo bajo presión
 • Comunicación efectiva
 • Responsabilidad y puntualidad.

FORMACIÓN ACADÉMICA
Universidad Nacional Autónoma de
Honduras (UNAH) Carrera de Derecho –
En curso

Curso de Calidad en atención al cliente en
(INFOP Miraflores 2026)

INFOP San Felipe
Curso de Cocinera Profesional – 2022

Colegio Senderos de Luz
Bachiller en Ciencias y Humanidades –
2020

EXPERIENCIA LABORAL
Hotel Clarion – Practicante de
Cocina
2022
 • Preparación de alimentos (cocina
caliente y repostería)

 • Apoyo en eventos y montaje de
platos.

 • Limpieza y organización del área de
cocina.

 • Apoyo directo al equipo de cocina y
chefs en preparación y servicio.

Restaurante Fusión – Atención al
Cliente (Mesera)
Duración: 3 meses

 • Toma de pedidos
 • Servicio de alimentos y bebidas
 • Atención directa al cliente
 • Apoyo en limpieza y orden del área

REFERENCIAS
Karen Euceda- cocinera (504) 8966-4263

Maria José Cardona- Chef (504) 9848-5114

Gabriel Paz- Cocinero (504) 9915-6380.
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